
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

L’heure du goût thé 

3 rue de l’église 69540 Irigny 

Carte des thés 

NOS MAISONS DE THE 

COMPAGNIE COLONIALE 

Plus ancienne marque de thé française, Compagnie 

Coloniale est fondée à Paris en 1848 Depuis lors, 

Compagnie Coloniale a toujours continué à sélectionner ses 

thés d’origine, ses arômes délicats, créer ses mélanges 

exclusifs, et à innover dans l’originalité. 

Ce savoir-faire et cette passion vive animent aujourd’hui 

encore Compagnie Coloniale, qui assure tout le processus 

de transformation et de conditionnement des feuilles de 

thé dans ses propres ateliers en France. 

Comptoir français du thé 

Penser chaque tasse de thé comme un voyage gustatif, c'est 

la philosophie qui nous anime depuis plus de 30 ans et qui 

infuse dans toutes nos références une vision gourmande, 

sensorielle et créative. 

La lettre à côté du nom correspond au tarif en dernière page 



                                                                  Les thés noirs Parfumés 

• Orange douce Excelsior E : Thé noir fruité à la note dominante d'orange 
• EARL Grey bio D 

Le “Must” des thés aromatisés à la bergamote, mélange de thés noirs de 

Chine aromatisés à la bergamote. 

• Citron C : Mélange de thés noirs de Chine aromatisé au citron, avec des 

écorces de citron. 

• Coup de foudre sous l’amandier D :  notes d’amandes et de framboises 

• Orange sanguine bio  C: caractère d'agrumes frais avec une douceur 

délicate qui rappelle l'orange fraîchement pressée 

• Violette et pétales C : Mélange de thés noirs de Chine délicatement 

aromatisé à la violette et avec des pétales de fleurs 

• Vent des cimes  E: Thé noir fruité aux notes dominantes d'abricot et de fruit 

de la passion, pétales de souci 

• Rose Congou E : Thé noir parfumé à la note dominante de rose, pétales de 

rose. 

• Quatre fruits rouges C : Mélange de thés noirs de Chine aromatisé aux 

fruits rouges et parsemé de morceaux de framboise. Gourmand et fruité. 

• Zanzibar E : Mélange de thés noir aux gingembres 

• Aux épices  E: Mélange de thés noirs de Chine avec des clous de girofle 

entiers, des gousses de cardamome verte, des morceaux de gingembre, de 

cannelle et d’écorces d’orange. 
• Joyeux anniversaire  B: mélange de thés noir chocolat vanille fraises 

banane 

• Sœur tatin  C: mélange de thés noir aromatisé pommes cuites 

• Chocolat et pépites C : Mélange de thés de Chine noirs aromatisé au 

chocolat, et parsemé de pépites de chocolat. Peut contenir des traces de 

gluten, de fruits à coque, de lait, d'œuf, de sésame et de soja. 
• Earl Grey gout russe C : Mélange de thés noirs de Chine non-fumés, 

aromatisés bergamote, citron vert, orange amère, parsemés d'écorces d'orange 

et de citron avec des fleurs de bleuet. 

 

Natures 
• Grand YUNNAN  C 

 Délicatement parfumé, stimulant, il se consomme idéalement le matin. Un des seuls thés 

de Chine à s'accommoder de lait.                                                                                                     

• Assam  C 
UN THÉ NOIR AUX SAVEURS BOISÉES ET LÉGÈREMENT SUCRÉES 

• Keemun Congou  D 
Un thé léger et très digestif, infusion claire aux notes boisées. Faible en théine. 

• Darjeeling Annapurna D 
Provenant de différents jardins, tous sélectionnés pour leur qualité, ce Darjeeling offre une 

tasse à la saveur d'amande et de fruits mûrs 

• Pu Erh C 
Très particulier, ce thé multi-fermenté offre un goût de terre humide. Il développe peu de 

théine et peut être consommé tout au long de la journée. 

• Ceylan Black wood bio C 
Propriété située sur les hauts plateaux du Sri Lanka, le jardin Blackwood produit un thé au 

goût puissant et corsé.  

• Vallée des brumes du Népal  B 
Thé noir nature du Népal 

 



                                                   Les thés noirs   

 

Parfumés 

• Ceylan vanille  B: Ceylan O.P. aromatisé à la vanille. 

• Lotus C : Yunann noir aromatisé lotus 

• Fraises des bois B : Mélange de thés noirs aromatisé à la fraise des bois et 

parsemé de morceaux de fraise. 

• Aux agrumes C : Mélange de thés noirs de Chine aromatisé citron, 

orange et pamplemousse, avec des écorces d'orange et de citron. 

• Noix de coco  C: Mélange de thés noirs de Chine aromatisé noix de 

coco parsemé de noix de coco 

• Apothicaires E : Un thé noir aux saveurs d'aloé Vera et de cassis, 

ingrédients reconnus depuis longtemps pour leurs nombreuses vertus  

                              

                                       

                        Les thés noirs fumés 

 

• Pointes blanche finest  E: Mélange de thés noirs de Chine légèrement fumé 

parsemé de pointes blanche  
• Chine extra E : Ce thé iconique qui fête ses 80 ans allie 4 grands thés nature, 

Lapsang Souchong, Panyong, Grand Yunnan et Keemun. 

• Chine royal E : Mélange traditionnel de Compagnie Coloniale : Keemun, Lapsang 

Souchong, Jasmin et pointes blanches. 

• Tary souchong  B: Thé à la feuille entière aux caractéristiques approchantes du 

Lapsang Souchong. Pour ceux préférant les thés très très fumés. 
 

 



 

                              Les thés verts 

 
 

                               Natures                                                                                                                                                                                                    
• Sencha makoto B :  

Thé vert de première qualité à la saveur nuancée. Le thé vert du Japon 

SenchaMakoto a des feuilles plates, bien travaillées, de couleur vert émeraude, 

offrant une tasse délicate, apportant une sensation de fraicheur. 

• Coré jardin oublié  A:  
Cette petite exploitation familiale produit un thé dont les feuilles délicatement 

roulées offrent une tasse lumineuse et vive, sans astringence ni acidité, aux notes 

végétales douces, voire légèrement crémeuses. Idéal our l'initiation au thé vert. 

• Chine china lung ching A :  
Mythique , ce thé ne se récolte qu'au printemps. Sa cueillette très précise, exige 

qu'il soit ramassé avant que chaque jeune pousse ne devienne une feuille. Son 

infusion décline un thé doux et léger, délicat et soyeux, qui étonne par des arômes 

qui rappellent l'olive verte 
•  Japon Hojicha bio (torréfié ) A :  

Un thé en provenance du Japon. Ce sont des feuilles de thé Bancha légèrement 

torréfiées, et qui contiennent peu de théine. Il est rond en bouche, légèrement 

cacaoté, tout en développant des arômes fumés.  

• Gunpowder bio C :  
Thé vert nature roulé en boules, le Gunpowder est traditionnellement utilisé pour 

le thé vert à la menthe 

• Darjeeling ambootia inde bio C : 
Un thé d'Inde, très doux, à la liqueur or. Ce thé issu d'un grand jardin livre un 

parfum d'amande fraîche, avec une pointe d'épice. 

 

 

Parfumés 

• chung hao fujian jasmin chine bio B : thé vert de chine parsemés de très 

nombreuse fleurs de jasmin 

• Fleur de cerisier C : Un thé vert où des accents de cerise et d'amande se 

mêlent, révélant une combinaison douce et subtile. 

• Kimono D : thé vert pictural aux saveurs de pêche et d'abricot 

• Grand Earl Grey Sencha C : le thé vert et la bergamote, fine fluidité du Sencha  

• Oasis E : thé vert Gunpowder et de menthe marocaine `Nanah` 

• Citron bio C : l'incontournable citron vert sur une base de thé vert. 

• Japan lime D : Thé Vert Japan Lime dévoile les notes de citron confits 

provenant des écorces de citron et de citron vert  

• Cerise sur le gâteau D : Thé vert parfumé aux notes dominantes de cerise et 

de cannelle, flocons de sucre, morceaux de cannelle, morceaux de canneberge. 

• Saveur violette E : subtile mélange agréablement floral apporte un vent de 

légèreté et de douceur 

• Fleur de grenade E : Mélange de thés verts qui associe les vertus du 

cranberry, à la vitalité procurée par un fruit du soleil, la grenade 

• Yuzu étoilé E :  l'accord parfait entre le Yuzu, pamplemousse d’Asie, la 

pomme verte et la badiane étoilée 

• Fraise basilic E :  thés verts parfumé fraise et basilic, vanille 

• Cinq continents C :  thés verts d’Asie assemblé au marula d’Afrique, à 

l’agrume kumquat d’Orient et au citron caviar 

• Fruit du dragon E : thés verts , douceur vitaminée du fruit du dragon ou 

pitaya, et richement parsemé de pétales de rose & de fleurs de mauve. 

• Sencha calida bio A : thé vert Sencha et de thé semi-fermenté Oolong, 

aromatisé  aux fruits rouges et à la vanille. 

• Wasabi fraise  C : Mélange de thés vert de Chine aromatisé à la fraise et 

relevé d'une note de wasabi.  



                        Les thés mélangés                                                         Oolong 

 

 

Parfumés 

• Thé des neiges C : mélange exclusif délicat de thé blanc PAI MU TAN et de 

thés verts aux arômes fruités et gourmands de pomme cuite et fruits rouges, 

parsemés de pétales blancs qui rappellent la beauté des sommets enneigés.  

• 170 ans anniversaire B : Mélange de thés verts et blancs aux arômes de fruits 

rouges et aux notes d’amandes et de miel, 

• Saphir bleu D : Thé noir, thé semi-fermenté, morceaux de rhubarbe, pétales de 

souci, pétales de bleuet. 

• Kamasutra  D : Thé noir, thé vert, cannelle, gingembre, clou de girofle, écorces 

d'orange, cardamome, anis, fenouil, écorces de citron, pétales de souci, pétales 

de rose, fleurs d'oranger. 

• Ispahan D : Thé noir, thé vert, pétales de mauve, pétales de rose, pétales de 

jasmin, pétales d'oranger 
• The du tibétain C : Thé noir, thé vert, lavande, fleurs de jasmin, morceaux de 

vanille 

• The des amoureux E : Thé noir, thé vert, écorces d'orange, pétales de bleuet, 

pétales de rose, pétales de souci, pétales de carthame. 

• Cherry chérie D : Thé semi-fermenté, thé vert, morceaux de framboise, 

morceaux de canneberge, pétales de bleuet. 

• Ti zan zen digest D : mélange de thé 

• Ti zan cool  C: mélanges de thé 

                                                    Les thés blancs 

• Pai mu tan E : Récoltées à Zheng Huo, province du Fujian, les feuilles de cette 

"Boisson des empereurs" donnent une liqueur brillante et légère aux arômes 

doux, rafraîchissants et délicats. 

• Thé blanc à la griotte C : Retrouvez-le fruité de la cerise griotte et une touche 

de délicatesse apportée par le thé blanc 
 

Parfumés 

 

• Marron chaud C : Thé semi-fermenté Oolong aromatisé à la châtaigne avec des 

brisures de châtaignes. 

• Fleurs d’oranger D: Thé semi-fermenté, pétales de fleurs d'oranger 

• Caramel beurre salé D: Thé semi-fermenté, morceaux de caramel, papillons blancs 

en sucre 

• Aout en Provence C: Thé semi-fermenté, thé noir, thé vert, citronnelle, pétales de 

souci, lavande, pétales de jasmin, morceaux de vanille. 
• Balade en Avignon D: Thé semi-fermenté Oolong aromatisé à la figue avec 

des morceaux de figues. 

 

 

Nature 

• Oolong de chine E : Également appelé `Thé Bleu`. Une infusion délicate, un goût 

frais et léger pour ce thé semi fermenté à consommer toute la journée. 

 

 



                 Les thés rouges rooibush                                        
 

 
• nature african rooibush bio E : Le Rooibos est un buisson qui ne pousse 

qu'en Afrique Du Sud, il ne contient pas de théine et est naturellement riche en 

antioxidant. 

• African vanille bio C : Combinant la chaleur de la vanille et la douceur du 

Rooibos, ce mélange offre une merveilleuse boisson désaltérante. 

• Saveur violette D : Rooibos de caractère aux notes florales et douces de la 

violette offrent un pur moment de saveurs 
• Earl Grey  B : délicatement parfumé a la bergamote  

      

 

 



                                            Les infusions 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Classiques 

• Verveine D 

• Verveine menthe D 

• Tilleul menthe C 

• Reglisse menthe B 

 

                                         

 

                            Mélanges 

• Gingko tonic bio A : Fraîche et revigorante, l’infusion d’hibiscus, de goji et de 

gingko biloba, réveille les sens avec ses saveurs acidulées. 

• Délice panier de fruits C :   notes de fruits rouges d'été réhaussées par 

l'arôme légèrement acidulé des fleurs d'hibiscus et des écorces de 

cynorhodon 

• Délice fruits d’été D : Mélange d'hibiscus, rose, écorces de cynorhodon, 

morceaux de pomme et fruits rouges. 

• Lagon bleu E : Morceaux de pomme, fleurs d'hibiscus, sureau, églantier, 

morceaux de citron, citronnelle 

• Nectar royal E : Hibiscus, sureau, morceaux de pomme, raisins secs, écorces 

d'orange, églantier, pétales de rose, morceaux de pêche, morceaux d'ananas, 

pétales de tournesol, cassis, airelles, morceaux de framboise, morceaux de 

fraise, pétales de bleuet. 

• Pêche melba E : Morceaux de pomme, hibiscus, écorces d'orange, églantier, 

pétales de tournesol, morceaux de pêche et de vanille. 

• Méditerrané E : Morceaux de pomme, églantier, morceaux d'ananas, lavande, 

citronnelle, pétales de mauve. 
• Infusion pop D : infusion de fruits avec de l'ananas, de la framboise, de la 

pomme et du pop corn 

• Bora bora E: Morceaux de pomme, feuilles d'hibiscus, écorces d'orange, pétales 

de rose, églantier, morceaux de fraise. 
• La gourmande E : Morceaux de pomme, morceaux de banane, feuilles 

d'hibiscus, morceaux de caramel, amandes effilées, canneberge, morceaux de 

rhubarbe. 

• Vin chaud D : Chaude et réconfortante, cette boisson, synonyme d'hiver, aux 

ambiances qui sentent bon Noël, réchauffera nos sens ou simplement nous offrira 

un moment de plaisir, en la dégustant avec un bon pain d'épices. Morceaux de 

pomme, hibiscus, écorces d'orange, bâtons de cannelle, raisins secs, anis étoilé, 

cardamome, écorces de citron. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 TARIF POUR 100 GRS 

• A        9.50 €         

• B      8.00 € 

• C     7.00 € 

• D     6.00 € 

• E      5.00€ 
 


